RABARBERDROM

Rabarber och jordgubbspaj med marang.

Till 6 mindre eller 1 stor
125 g smor

3 dl vetemjol

% dl florsocker

1+ 1 aggula

% dl hackade pistaschnotter

Fyllning

300 g rabarber
200 g jordgubbar
1 dl strésocker

2 msk maizena majsstarkelse
2 msk vatten
Marang

1% dl strésocker
% dl vatten

3 aggvitor

Gor sa har:

1. Skar smoret i tarningar. Blanda snabbt ihop smor, mjol, florsocker och 1
aggula. Dela degen i 6 bitar och tryck ut den i smorda formar med
|6stagbar kant, ca 10 cm i diameter. Lat sta i kylen i ca 30 min. satt ugnen
pa 200.

2. Gradda formarna mitt i ugnen ca 10 min. Lat svalna. Pensla pajernas ovre
kant med 1 dggula och str6 pa eller doppa i nétterna.



Skiva rabarbern och skar i bitar, spara % stjalk som skars i tunna skivor.
Sjud jordgubbar, rabarber och socker pa medelvarme i 10 min sa att en
del vatska koka bort.

. Blanda ner de sparade rabarberskivorna och majsstarkelse utrort med
vatten. Koka upp. Lat svalna.

. Marang: Koka socker och vatten till en sockerlag, 123 - det tar ca 5 min.
Vispa aggvitorna luftigt. Tillsatt lite av sockerlagen under vispning.
Fortsatt vispa medan resten av lagen halls i. Vispa ytterligare ca 3 min.

. Fyll pajerna med jordgubbs och rabarberkompotten och fordela marang
over. Gradda mitt i ugnen ca 4 min, eller tillstopparna fatt farg.



