Rullad stromming
600 g strommingsfilé
% msk salt

1 dl vatten

Rikligt med stott kryddpeppar

Lag
1 dl outspadd attiksprit
1 dl vatten

2% dl socker

1 stor rodlok

Skolj och klipp bort ryggfenan pa filéerna. Rulla dem med skinnsidan inat och
lagg dem i en |ag vid kastrull. Hall pa vatten och salt. Lat smasjuda i 10 min. Hall
bort vattnet och str6 over rikligt med stott kryddpeppar medan stommingen
fortfarande ar varm. Lat den kallna. Lagg ev 6ver filéerna i en form som ni vill
ha vid serveringen.

Koka under tiden samman lagen: attiksprit, vatten och socker. Hall den varma
lagen 6ver strommingarna. Lat sta 2 dagar innan serveringen.

Hacka en stor rodlok och stro 6ver vid serveringen.

Gott till sillbordet vid jul eller till kokt nypotatis och graddfil.
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