Soppa med Gronkal och Bacon 4 port.

1 liter vatten

2 tarningar gronsaksbuljong

4-5 potatisar

1 purjolok eller 1 hackad gul 16k.
250 g fryst gronkal

200 g farskost med vitlok och orter
1-2 pkt bacon.

Graslok

GoOr sa har:
Koka upp vatten och buljongtarningar

Skala under tiden potatisen och skar dem i bitar. Skar purjoléken i strimlor eller
hacka l6ken. Koka potatis och 16k i buljongen ca 15 min. Tillsatt gronkalen och
I3t den koka med nagra min.

Ta soppan fran varmen och tillsdtt osten och mixa soppan slat. Varm forsiktigt.

Servera soppan med knaperstekt bacon och graslok.



